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GIORGIA PONTETTI

LE COLTIVAZIONI BIDLGGICHE HI-TECH DELLA FERRARI FARM
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Giorgia Pontetti fotografata da lvan Demenego — testo di Fabrizio Cassieri

Sulle rive del Lage del Salte, nel cuore del Cicolana, guel lembo di terra che dalla provincia di Rieti siinsinga in Abruzzo fine ai piedi del Monte Veling, |a Ferrari Farm sta
rivoluzionando le coltivazioni biologiche, sfruttando serre e tecniche di lavorazione ad alto tasso di innovazione, uniche in tutta Europa.

Serre idroponiche, ermetiche e asettiche contro le contaminazioni esterne e della terra stessa, mmpute rizzate e capaci di creare condizioni ideali di coltura in q-,uls,iaai wago, “dal

Polo Nevd all equatore, velendo anche su Marte, Le nostre sevre hanno ricette elettroniche of coftivazione che permettono ol computer of

-.'C".--.. ¢ lo crescito delle piavbe mele .'.'..;,"nl.'!.' condizieni cimatiche ¢ Ji imigozione, dallo seming fino ol wtimo '|l.'2|""'_'l i vita”, ci Splega
Giongia Pontett], ingegnere elettronico “wocote ol ogricoltura. Sono cresciuta tre comgd ¢ orti in una formiglio & contodin®, come
sottalinea con un sormso.

Oogi, insieme al padre Antonle ¢ alla sorella Walenting, Giorgia fa della Ferrari Farm una delle realtd pill innovati
tecnologiche di tutta Italia, che fa coltivazioni in serre e in pieno campo, ottenendo frutta e verdura biologica di primissima
gualitd, ideale anche per chi ha |:-|D|:-|-_"||| di allergie e intolleranze. T nosti pr i
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ni @ parasst presenti noturalmente nella term. l.':'_ln'_. ol terra e sterilizzondo Mo

dei postri prodatti @ possiomo caltivare in ogni condizione. Anche vel Cicolona, dove roggi
continua Giorgia

La Ferrari Farm coniuga tecniche di coltivazione molto antiche, “lo coltivizione idropomni
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babilonesi™, a tecnologie capad di far crescere le piante di pomodoro fino ai 20 metri d'altezza, riducendo anche | consumi e
impatto ambientale delle coltivazioni. Il nutriments delle plante, infatti, arrlva dalla miscelazione dell’acgua con sall
minerali e concimi alimentari naturali e data dal computer alle piante. “Fossiomo dolle gozioni af giorno mel period O caldf
e g serra con 125 litri of acqua, uno guontitd che in

olle 2-3 di inizio outwnno |

mento di massima irmiqazione, aridomo od ol

e compa mon sarebbe neanche ipotizzabil

Jr-'u'.t-:-uznmu-:- alla gualita ¢ alla purezza d-_ prodotto che la Ferrari Farm applica a tutta la filiera produttiva, dalla coltivazions
alla trasformazione dei prodotti in confetture e conserve, Spezie e verdure sott’olio, pesto, omogeneizzati e passate che I'azienda esporta anche in Germania e Gran Bretagna. “Una
volto o settinmng entriomo nelle serre e raccogliome § pomodor, se

guenda wn precesso di vestiziome degno di uaa salo aperotovio ed uhilizzando speciali conteniton’ che non contamingng i ,'."'I'j.rl':. A

quel punto — conclude — inizio un precesse di frosformaoziene completamente softovucts, we metode che permette df mantenere lo purezza e le progietd orgonolettiche e nutnzionall dei nost

prodotti. B per guesto che 1 nostro confettura di mefe & of un giollo intensa e ko nostro passote di pomoder rosso fusce™ E il sapore, fidatevi di noi, & eccezionale.
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